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Tập đoàn Fantini, Ý

Nhập khẩu và phân phối độc quyền tại Việt Nam

Sành Vang · Công ty TNHH TM&ĐT Sài Gòn Hoàng Kim

Văn phòng B2B 98 Đường B13, Zeit River County, Nhà Bè, TP.HCM

Hotline/Zalo B2B 0399 138 599

Báo giá sỉ tại sanhvang.com/bao-gia-si

sanhvang.com/thuong-hieu/fantini

Gran Sasso Sangiovese Puglia IGP

Nhà sản xuất Gran Sasso

Loại vang Vang đỏ

Giống nho Sangiovese

Vùng sản xuất Canosa di Puglia

Nhiệt độ phục vụ 16-18º C

Nhà làm vang Danilo Gizzi

VƯỜN  N H O

Sangiovese ở vùng Puglia này thể hiện đặc tính riêng nhờ nắng mạnh và

nhiệt độ cao trong giai đoạn nho chín.

L À M  VA N G

Nho được tách cuống, nghiền rồi ngâm lạnh 2 ngày. Ngâm và lên men ở
20–22°C trong 9–11 ngày. Khoảng 10–20% rượu được ủ trong gỗ sồi,

phần còn lại ủ trong thùng thép không gỉ.

G H I  C H Ú  NẾM

Màu đỏ ngọc hồng lựu. Hương đậm và lưu lâu, trái cây xen nốt vang và gỗ.

Thân vừa, tannin tốt, cân bằng, uống được ngay.

KẾT  HỢP  M Ó N

Hợp đĩa thịt nguội, thịt viên sốt cà chua, thịt nướng và sườn.

Thông số theo nhà vang (fantiniwines.com), có thể thay đổi theo niên vụ. Sản phẩm không dành cho người dưới 18 tuổi và phụ nữ đang mang thai.


