
T H Ô N G  SỐ  KỸ  T H UẬ T

Tập đoàn Fantini, Ý

Nhập khẩu và phân phối độc quyền tại Việt Nam

Sành Vang · Công ty TNHH TM&ĐT Sài Gòn Hoàng Kim

Văn phòng B2B 98 Đường B13, Zeit River County, Nhà Bè, TP.HCM

Hotline/Zalo B2B 0399 138 599

Báo giá sỉ tại sanhvang.com/bao-gia-si

sanhvang.com/thuong-hieu/fantini

G IẢ I  T HƯỞN G

Mondial du Rosé | Grand Gold Medal |

2023

Luca Maroni | 94 Points - Best

Charmat | 2023

Berliner Wine Trophy | Gold Medal |

2022

Frankfurt International Trophy | Gold

Medal | 2022

Fantini Gran Cuvée Rosé

Nhà sản xuất Fantini

Loại vang Vang nổ hồng

Giống nho Aglianico

Vùng sản xuất Acerenza (PZ), Basilicata

Nhiệt độ phục vụ 6-8° C

Nhà làm vang Dennis Verdecchia

VƯỜN  N H O

Nho trồng ở Acerenza, vùng Basilicata, trên đất núi lửa sườn núi Vulture ở
độ cao tới 800 m. Môi trường này cho rượu cân bằng tốt giữa hương và

độ chua.

L À M  VA N G

Nghiền nhẹ để chỉ lấy dịch chảy tự do. Lắng và lên men dịch nho trong

20 ngày ở 12°C. Lên men lần hai theo phương pháp Charmat trong bể
chịu áp 4.000 lít trong 60 ngày.

G H I  C H Ú  NẾM

Màu hồng lựu. Hương đậm, lưu lâu, trái cây với anh đào chín, lý chua đỏ,

dâu rừng, mâm xôi. Vị thơm, cân bằng, tươi. Bọt mịn, lâu tan.

KẾT  HỢP  M Ó N

Rất hợp giáp xác sống hoặc nấu chín, tartare cá, giăm bông San Daniele

thái mỏng. Rất hợp làm rượu khai vị.

Thông số theo nhà vang (fantiniwines.com), có thể thay đổi theo niên vụ. Sản phẩm không dành cho người dưới 18 tuổi và phụ nữ đang mang thai.


